
DÉGUSTATION
Robe grenat profonde.
Un nez puissant, arômes de fruits

noirs, un boisé toasté et épicé.
Un vin de garde complexe et en

développement.

ACCORDS METS & VIN
A déguster lors de grillades,

entrecôtes, bœuf bourguignon,

viandes maturées, viande rouge...
 
CÉPAGES
100% Merlot de vieilles vignes de

plus de 60 ans.

SERVICE & GARDE
Température ambiante 17/18°C
Vieilli en fûts de chênes français

neufs pendant 18 mois, très bon

potentiel de garde.

DESCRIPTION
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